Miejski Osrodek Pomocy Spotecznej
Al. Jana Pawta Il 6
§3-200 Starogard Gdariski -
tel. 58 561 29 38, fax 58 563 40 14

ZP.271.36.U.2023 Starogard Gdanski, dnia 11.12.2023 1.

ZAPYTANIE OFERTOWE
na ustuge:
PRZYGOTOWANIE IDOSTARCZENIE POSIEKOW (USLUGA
CATERINGOWA)DLA UCZESTNIKOW DZIENNEGO DOMU SENIOR+ MIEJSKIEGO
OSRODKA POMOCY SPOLECZNEJ W STAROGARDZIE GDANSKIM.

I. Zamawiajgcy:
Miejski Oérodek Pomocy Spolecznej, al. Jana Pawla II 6, 83-200 Starogard Gdaniski, E-mail;
sekretariat@mons.Starogard.pl ; t€1.585612938, kom. 512090436.
IL. Tryb post¢powania:
Zamowienie prowadzone jest w trybie zapytania ofertowego o udzielenie zamowienia, o
wartosci szacunkowej nieprzekraczajgcej rownowartosci 130 000 ztotych. Do zamowienia nie
stosuje si¢ ustawy Prawo zamoéwien publicznych (Dz. U. z 2023 r, poz. 1605, 1720 ze zmian.)
art. 2 ust. 1 ustawy.
1I1. Opis przedmiotu zaméwienia:
Opis przedmiotu zamdwienia wedtug Wspdlnego Stownika Zaméwien (CPY):
Kod CPV: 55321000-6 Ustugi przygotowywania positkow
55322000-3Ushagi gotowania positkow
55520000-1 Ushugi dostarczania positkéw,
Przedmiotem zamowienia jest ustuga przygotowania, gotowania i dostarczenia gotowych
gorgcych positkéw obiadowych (ustuga cateringowa) dla uczestnikoéw Dziennego Domu
SENIOR+ Miejskiego Osrodka Pomocy Spolecznej w Starogardzie Gdanskim przy ul. Hallera
19a, w terminie od 02.01.2024 do 31.12.2024 r.
Szcezegbélowy zakres zamowienia:
1. Ustuga obejmuje przygotowanie, ugotowanie i dostarczenie okoto 35 positkéw dziennie dla
0so6b starszych po 60 roku zycia. Podana ilo$é jest wartoscig szacunkowsg i moze ulec
zwigkszeniu lub zmniejszeniu. O liczbie positkéw Wykonawca bedzie informowany przez
2. Zamawiajacego telefonicznie najp6zniej w dniu wykonania ustugi, czyli tego samego dnia
do godz. 9.00.
3. Wykonawcy bedzie przystugiwato prawo do zaplaty wylgcznie za faktycznie dostarczone
positki.
4. Realizacja zamdwienia przez pie¢ dni w tygodniu (tj. od poniedziatku do pigtku) z
wytgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy i wynikajacych z organizacji pracy DDS+)
5.Positki powinny mie¢ formg jednodaniowego cieptego obiadu serwowanego na przemian w
nastepujacy sposob:
a) 3 x wtygodniu I danie (poniedzialek, droda, piatek);
b) 2 x w tygodniu II danie (wtorek, czwartek);
Przez jeden posilek dla uczestnikéw Dziennego Domu ,,SENIOR+”, Zamawiajgcy rozumie:
a) pierwsze danie: zupe bez wkiadki migsnej, ugotowanej na miesie, w ilosci 450 mt (np.
jarzynowa, barszcz ukrainski z ziemniakami drobno pokrojonymi, ogérkows z ziemniakami
drobno pokrojonymi, pomidorowa z makaronem zaprawiong §mietang, grochowg z
potdwek grochu i ziemniakami drobno pokrojonymi w kostke, krupnik z kasza i
ziemniakami drobno pokrojonymi w kostke, zupa krem z dyni) + 1 butke pszenno-zytnig;
b) drugie danie sktadajace si¢ z:
- migsa lub ryby o gramaturze nie mniejszej niz 150g, np. gulaszu, potrawki z kurczaka,
kotleta schabowego, kotleta z piersi kurczaka, ryby w panierce lub bez panierki, ryby w




sosie, sztuki migsa w sosie i inne;

- dodatkéw do migsa w postaci ziemniakow, kaszy ryzu, makaronu, klusek o gramaturze
nie mniejszej niz 150g.,

- dodatkoéw w postaci suréwki, o gramaturze nie mniejszej, niz 50g.,

- jeden raz w miesigcu drugie danie mogg stanowié pierogi, kopytka, nalesniki z serem,
krokiety w ilosci nie mniejszej, niz 400 g.

6. Zamawiajacy zastrzega, ze positki musza spetnia¢ nastepujgce warunki jakosciowe:

a. jadtospis powinien by¢ urozmaicony; rodzaj potrawy nie moze powtarzaé sie w tym samym
tygodniu,

b. potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej jakosci,
$wiezych, naturalnych, nieprzetworzonych, z ograniczong ilo$cia substancji dodatkowych —
konserwujacych, zaggszczajacych, barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych,

c¢. do przygotowania positku zalecane jest: stosowanie ttuszczow roslinnych (ograniczone
stosowanie thuszczéw zwierzgcych), stosowanie duzej ilosci warzyw i owocow, w tym takze
nasion  roslin strgezkowych, réznego rodzaju kasz,

d. zupy powinny by¢ sporzgdzone na wywarze warzywno-miesnym.

Warto$¢ odzywcza i energetyczna musi by¢ zgodna z okre§lonymi normami i wytycznymi
Instytutu Zywnosci i Zywienia i uwzgledniad racjg pokarmows dla 0s6b starszych, dorostych.
W trakcie wykonywania ustugi Zamawiajacy zastrzega mozliwo$é kazdorazowego
sprawdzania jakosci i ilosci dostarczonych positkdw. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do
dokonywania badati sprawdzajgcych kalorycznodé i jakos$é zamawianego positku. W przypadku
stwierdzenia, Ze posilek nie spetnia parametréw okreslonych w zaméwieniu Zamawiajacy
kosztami badania obcigzy Wykonawce.

Podana w ofercie cena za dostarczenie 1 positku musi zawieraé wszystkie koszty zwigzane z
jego przygotowaniem oraz dostarczeniem do Zamawiajgcego.

Przez caly okres trwania umowy obowigzuje stata stawka brutto za 1 positek (zgodnie ze
zlozong ofertg).

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, zgodnie
z normami bezpieczenstwa i standardami HACCP,

IV. Warunki realizacji zamoéwienia:

1. Powiadomienie Wykonawcy o iloéci positkéw do przygotowania na dany dzien bedzie
dckonywane telefonicznie w dniu wykonania ustugi, czyli tego samego dnia do godz.9.00.

2. Wykonawca odpowiada za przygotowanie, transport oraz dostarczenie obiadu w termosach
na miejsce dostawy zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi zywnosci i Zywienia.

3. Wykonawca ponosi odpowiedzialno$é wobec os6b trzecich, za szkody powstale w zwiazku z
realizacjg umowy, w szczegdlnosci spowodowane zatruciem pokarmowym.

4. Wykonawca ponosi odpowiedzialno$é prawng i materialng wobec organéw kontroli w
zakresie wykonywanej ushugi.

5. Zamawiajacy ma prawo do dokonania kontroli dotyczacej realizacji zamoéwienia. Nadzor nad
jakoscia, iloscia i przestrzeganiem obowiazujacych norm odnoénie dostarczanych positkéw
sprawowa¢ bedzie wyznaczony przez Zamawiajgcego pracownik.,

6. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do natychmiastowego rozwigzania umowy w
przypadku:

a) dwukrotnego dostarczenia positkéw niespetniajacych wymagan jakosciowych i itosciowych.
W tym celu Zamawiajgcy moze zlecié¢ przeprowadzenie badan w zakresie ustalenia ich jakosci.
Jesli badania potwierdza nienalezyte wykonanie ustugi, Wykonawca bedzie zobowigzany do
pokrycia kosztow tych badan,



b) dwukrotnego dostarczenia positkéw w godzinach péZniejszych, niz ustalone w zapytaniu
ofertowym.

7. Wykonawca zobowigzany jest do opracowania tygodniowego jadtospisu z wykazem
alergenéw w potrawach. Opracowany jadlospis Wykonawca przedklada do akceptacji
Zamawiajgcemu, najpozniej na 3 dni robocze przed terminem jego obowigzywania.

8. Rozliczenia finansowe z Wykonawcg bedg odbywaé sie w okresach miesigcznych, do 5 dnia
roboczego po zakoficzonym miesigcu.

9. Wykonawca dostarczy fakturg zawierajaca ilosé przygotowanych w danym miesigcu
positkéw (ilos¢ bedzie kazdego dnia sprawdzana przy ich dostawie) pomnozong przez cene
jednego goracego positku wynikajacg z przedtozonej oferty.

10. Zamawiajgcy po stwierdzeniu prawidlowoéci wystawienia faktury dokona jej zaplaty w
terminie 14 dni od dnia jej otrzymania. W przypadku wystapienia niezgodnosci, faktura
zostanie zwrocona Wykonawcy. Fakiura po korekcie i ponownym zatwierdzeniu przez
Zamawiajgcego bedzie podlegala zaplacie w terminie 14 dni od daty dostarczenia jej korekty.
11, Catkowita wartos¢ zaméwienia bedzie rowna iloczynowi ilosci dostarczonych goracych
positkow razy ceng jednostkowa za goracy positek.

V. Termin realizacji zamdwienia:

Od 2 stycznia 2024 r. do 31 grudnia 2024 r.

VI. Warunki udzialu w postepowaniu:

O udzielenie zamdéwienia moga ubiegaé si¢ Wykonawcy spetniajacy nastepujgce warunki:
1. Posiadajg odpowiednia wiedzg i doswiadczenie oraz dysponujg potencjatem technicznym
oraz personelem zdolnym do wykonania zaméwienia-Wykonawca, przedlozy oswiadczenie
(zatacznik nr 2 do Zapytania ofertowego),

3. znajduja si¢ w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniajgcej wykonanie zaméwienia
4. Wykonawca dolaczy do oferty przyktadowy 7-dniowy jadlospis z gramaturg dan.

VII. Inne istotne postanowienia:

1. Zamawiajacy nie przewiduje udzielenia zaméwien uzupekniajgeych.

2. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo odstapienia od wyboru oferty bez podania przyczyny.
3. Termin zwigzania z ofertg -20 dni od dnia ztozenia oferty.

VIII. Opis sposobu przygotowania oferty :

Kompletna oferta musi zawiera¢:

1. Wypelniony Formularz ofertowy wraz z zalgcznikami;

2, Stosowne pelnomocnictwa w przypadku, gdy oferte podpisuje osoba dziatajgca w imieniu
Wykonawcy;

3. Oferta musi by¢ sporzadzona w formie pisemnej;

IX. Termin i miejsce zlozenia oferty

Oferte wraz z formularzem ofertowym mozna zlozy¢:

1) w formie podpisanego skanu mailowo, na adres; sekretariat@mops.starogard.pl

2) osobiscie(decyduje data wplywu) w formie pisemnej, w siedzibie Odrodka Pomocy
Spotecznej w Starogardzie Gdarskim , al. Jana Pawla I 6 w zamknietej kopercie z dopiskiem
»Oferta positki 20247,

w terminie do 18.12.2023 r., do godz. 13.00

X. Kryteria wyboru oferty i wybér oferty
1. Wykonawca okresli: cene brutto zawicrajaca ostateczng, sumaryczng ceng za przygotowanie

i dostarczenie jednego positku.



2. Przy wyborze oferty Zamawiajacy bedzie kierowat si¢ kryterium:

a) Cena brutto pierwszego dania -100 %

b) Cena brutto drugiego dania - 100 %

najnizsza cena oferty brutto

----Liczba punktow = — x 100%

cena oferty ocenianej brutto

3. Za oferte najkorzystniejszg zostanie uznana ta oferta, ktéra uzyska najwiekszg ilosé
punktow.

4. W cenie ofertowej nalezy uwzgledni¢ wszystkie koszty zwigzane z wykonaniem przedmiotu
zamoOwienia.

XV. Informacje dotyczace przetwarzania danych osobowych-klauzula informacyjna
Tres¢ klauzuli zawiera zatgcznik nr 4

XVI. Zalgezniki

1. Zatacznik nr 1 Formularz Ofertowy

2. Zalacznik nr 2 O$wiadcezenie o dysponowaniu potencjalem technicznym
3. Zalgcznik nr 3 Wzor umowy

4. Zatacznik nr 4 Klanzuola informacyjna RODO

Mrejskiego Osrodka Pomocy S
w Starogaiizia Gdanskim



